
Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego Nr SP10. /12.2023 

 

Formularz asortymentowo cenowy na rok 2024 

Szkoła Podstawowa z Oddziałami Mistrzostwa Sportowego nr 10 im. św. Jadwigi Królowej 

Polski w Rybniku. 

Oferta na dostawę ryb świeżych i mrożonych do Stołówki Szkoła Podstawowa z Oddziałami 

Mistrzostwa Sportowego nr 10 im. św. Jadwigi Królowej Polski w Rybniku  
Przedstawione ilości stanowią szacunkową wielkośd zamówienia, faktyczna ilośd wynikad 

będzie z bieżących potrzeb Zamawiającego. 
Zamawiający dopuszcza składania ofert częściowych na każdą z części osobno. 
 

  L.p. Nazwa asortyment Opis j. 

miar

y 

zapotrze

bowanie 

Cena 

j. 

netto 

Warto

ść 

netto 

Stawk

a 

podatk

u VAT 

Wartość 

brutto 

1.  Filet z miruny  Filet SHP, głęboko mrożony, 
bez zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 
 

160     

2.  Filet z mintaja Filet SHP, głęboko mrożony, 
bez zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 100     

3.  Filet z łososia  Filet SHP, głęboko mrożony, 
bez zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 60     

4.  Filet z morszczuka  Filet SHP, głęboko mrożony, 
bez zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 30     

5.  Filet z dorsza 
atlantyckiego   

Filet SHP, głęboko mrożony, 
bez zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 80     

6.  Paluszki rybne Paluszki rybne z ryb białych,  w 
panierce z chrupiącymi 
płatkami kukurydzianymi, 
podsmażane. Produkt głęboko 
mrożony, bez konserwantów, 

Kg . 180     



bez wzmacniaczy 
7.  Kostka z miruny 100% mięsa ryby miruny. 

Zamrożona kostka waga ok. 
100 g. Głęboko mrożona, bez 
zbędnej glazury. Etykieta 
powinna zawierad dane 
dotyczące gatunku, połowu, 
pochodzenia oraz daty do 
spożycia. 

Kg . 160     

8.  SUMA WARTOŚCI NETTO  

9.  SUMA WARTOŚCI BRUTTO  

 
 
 

 

 

 


